Lo1 v moil

3 Gange nach Wahl-70€ pro Person / 60€ vegetarisch

Stellt euer MenU selbst zusammen:
Entrée, plat, dessert — a votre go(t, mit allem, was die Karte hergibt.

Alle Gerichte, die Teil des Menus ,toi & moi” sind, sind mit einem
Herz gekennzeichnet.

,Die einfachsten Dinge sind oft die schwierigsten. Doch in ihnen liegt
die wahre Eleganz.”
— Joél Robuchon

Bitte beachtet:
An einem Tisch bitten wir um eine einheitliche Entscheidung -
entweder alle Gaste wahlen ,toi & moi” oder speisen a la carte.

Warum?
Damit Kiiche und Service in ihrem Rhythmus bleiben -
und ihr gemeinsam und gleichzeitig genieBBen konnt.
Denn gutes Essen ist wie Musik: am schonsten, wenn alles aufeinander
abgestimmt ist.

%H Auf Eurer Rechnung findet Ihr zusétzlich pro Person einen freiwilligen Betrag von 1€. Wenn Ihr dies nicht wiinscht

oder auch den Betrag erh6hen méchtet gibt uns gerne Bescheid. Weitere Informationen findet lhr auf dem Hilfmahl!
HILF MAHL! Flyer.

OBDACHLOSEN-OBOLUS



FUNGERY
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Bistro Fatal

Classique

Fine de claire , Gillardeau” N°3 Stk. 6,5€
a la Rockefeller Stk. 7,5€
Austernplateau mit 6 stk. (Arrangement O, 1] Crémant de Loire 42€) 36€
Austernplateau mit 6 stk. 3x natur & 3x a la Rockefeller 39€
Burgunder Schnecken | Wachtelei | Krauterbutter 17,5€
Pot-au-feu vom Fisch | Sauce Rouille | CroGtons | Gruyere petit 23€ v grand 31€
Entrée

Pilz-Ravioli | Kohlrabi-Ingwersalat | Sesam = petite 25,5€ grande 32€
Offene Ravioli de porc | Kohlrabi-Ingwersalat » petite 24,5€ grande 31€
Portobello Tarte | Pistou ¥= 21€
Gebackener Kalbskopf | Mesclun | Sauce gribiche 26€
Tartare de beeuf (pikant) | Mesclun Salat | Sauerteig Brot » 26€
mit Pommes » Plat 30€
Plat principal

Schwarzwurzel | Eigelb | Pecorino ¥<e 29,5€
Kabeljau | Cema di rape | Fenchel | Spaltbohne | Safran » 35,5€
Rochen Grenobler Art | Kartoffelstampf du chef | Mesclun Salat » 38€
« Steak frites » Australisches prime Bavette | Sauce Béarnaise w smse suspementze. 43€
Taube | Escarole | Artischocke | Oliven Sauce Salmis 41€

Dessert & Fromage

Crépes Suzette » 13€
+.Maman’s Marquise au chocolat” Beeren Coulis » 13€
Bastilla | Milch | Rosenwasser | Mandel . 13€
Soufflé au Chocolat 18€
Nocke Tahiti-Vanilleeis 7€
Fougerous | Birne | senfsaat | Savorae 21€
Zusatzliches Baguette Maison (4x Tranchen & Beurre) 3€

KEINE ZAHLUNG MIT AMEX & COMDIRECT MOGLICH
Bei Allergien & Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an den



